Sinds 1971 staat Steakhouse Wilma & Alberts
voor heerlijk eten en traditie.

Ondanks dat Albert al meer dan 20 jaar geleden voor het laatst
zijn koksbuis ophing, koken wij nog altijd traditiegetrouw volgens
authentiek recept. Onze huisgemaakte gerechten stralen ambacht uit,
met vlees uit onze rijpingskast als kroonjuweel.

\Wij koesteren de smaak van Nederland met lokaal vlees, dat op
houtskool wordt gegrild voor die onweerstaanbare smaak. Vergezeld
door onze ultgebrelde wijnkaart, wordt elke maaltijd bij \X/llma & Alberts
een waar genot voor de zintuigen.
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TO START

STOKBROODJE 5
Met huisgemaakte kruidenboter

HOLLANDSE GARNALEN OP TOAST ; . 19
Met cocktailsaus en citroen :
- HUISGEROOKTE ZALM OP TOAST 18
Met kappertjes en rode ui ‘
CARPACCIO _ 17.5
Parmezaanse kaas, pijnboompitjes, pestodressing
ESCARGOTS 9stuks 13
Uit de oven, met huisgemaakte kruidenboter.
GAMBA’S PIL PIL : ' o 19
Uit de oven, met Spaanse peper en knoflook
CARPACCIO VAN BIET (VEGA) : 14
Geroosterde bietjes met feta en pijnboompitten
FILET AMERICAN VAN TOMAAT (VEGAN) » 15
Met toast en Amsterdams zuur .
- oo O oo . =
! SOEPEN & SALADES
ONZE BEROEMDE UIENSOEP 9

Gegratineerd met gruyere kaas

SOUP DU JOUR ., 10
Wisselende dagsoep :

CARPACCIO SALADE : 17.5
Mesclum, Parmezaanse kaas, pestodressing

BURRATA SALADE 15
Verschillende tomaatjes met basilicum en burrata
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- Albert )
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ALBERT’S BURGER 19.5

HOOFDGERECHTEN

Alle steaks worden bereidt op onze houtskoolgrill
en geserveerd met huisgemaakte aardappelsalade.

lady “regular jumbo

TOURNEDOS
Mals stuk viees
van de ossenhaas

150 gr29 / 220 gr38 / 350 gr 58

ENTRECOTE
Stuk rundvlees van de dunne lende
met een vetrandje

350 gr 39 / 450 gr 50

NEW YORKER RIBEYE 350 gr 35 / 450 gr 44
Gemarmerde steak van het rib v
Maak het duivels + 1.5

STEAK & FRIET 27.5
Biefstuk van de grill, met friet

KALFSRIBEYE 300 GRAM 36

Gemarmerd stuk vlees van de rib van het Kalf
H : ; ¢

SATE 22.5
Kippendijensaté met satésaus, seroendeng atjar en friet

PIEPKUIKEN ) 245
Frans piepkuiken uit de oven, met knoflook en citroen

SPARERIBS 27.5
De beroemde spareribs met koolsla en een maiskolf
Maak het duivels + 1.5

Runderburger met kaas, uienringen, bacon,
huisgemaakte saus en frites ’

VIS & VEGA

SLIPTONG : : - 28
In roomboter gebakken sliptong met remouladesaus
en citroen

ZALMFILET
Gegrilde zalmfilet met dille en citroen
lady 180 gram 22.5 / jumbo 350 gram 27.5

GEPOFTE AUBERGINE (VEGA) 23
Met ratatouille en feta

S PE C IAL S vanaf 2 personen

CHATEAUBRIAND : 84
Mals stuk ossenhaas om te delen

TOMAHAWK * 1KG

Groot stuk ribeye met bot {E

T-BONE STEAK * 1KG
Ossenhaas en entrecote met een bot in het midden
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SAUZEN

KIES JE SAUS 4
Pepersaus / Rodewijnsaus / Jus de veau

Blauwe kaassaus / Bearnaisesaus / Café de Paris
Paddenstoelensaus / Duivelse saus
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'BIJGERECHTEN

FRIET]JES _
GEPOFTE AARDAPPEL
GROENE SALADE

GEBAKKEN HARICOTS VERTS
GEBAKKEN UI / CHAMPIGNON
GEGRILDE GIiOENE ASPERGE
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DESSERTS

IJSCOUPE : per bol 3
Vraag uw bediening naar de smaken ’

DAME BLANCHE 12
Vanille-ijs met warme chocoladesaus

TIRAMISU NET ANDERS : 12
Laat je verrassen, tiramisu in een ander jasje-

CARAMEL MET KOFFIE DESSERT 13

~ Koffie met brownie en donkere chocolade

WILMA-ALBERTS.NL



BUBBELS —ows —rus

SPUMANTE FILI PROSECCO / GLERA 6.5 35
Veneto, Italié / Fris en zacht / Schaal- en schelpdieren, salades
SPUMANTE FILI PROSECCO ROSE / GLERA, PINOT NERO ' 6.5 35

- Veneto, Italié / Zacht en verleidelijk / Charcuterie, salades
R. GERBAUX CHAMPAGNE BRUT / PINOT NOIR, CHARDONNAY, PINOT MEUNIER 74
Frankrijk, Champagne / Rijk en fris / Gerookte vis, charcuterie
MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL / PINOT NOIR, CHARDONNAY, PINOT MEUNIER 20cl 35+
Frankrijk, Champagne / Fruitig en rijk / Wit vis, wit vlees, schaal- en schelpdieren 75cl 74
DEUTZ BRUT CLASSIC CHAMPAGNE / PINOT NOIR, CHARDONNAY 119

Frankrijk, Champagne / Fruitig, stuivend en zacht / Gerookte en rauwe vis, schaal- en schelpdieren, wit viees

*+ WITTE WIJNEN *+—ous — ries

- WITTE HUISWIJN 4.5 22.5
ZOETE WITTE WIJN , 5.5 27.5
NAONIS PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE / PINOT GRIGIO 5 27.5
Italié, Friuli Venezia Giulia / Licht, sappig en fruitig / Kip, kalfsvlees, gerookte vis :

DOMAINE GUILLAMAN / SAUVIGNON BLANC 5.5 30
Frankrijk, Midi Pyrénées / Zacht, sappig, opwekkende zuren / Schaal- en schelpdieren, garnalen, salades

DOMAINE DORIAC / CHARDONNAY 6 30
Frankrijk, Languecdoc / Romig, sappig, houttonen, geel fruit / Gerookte vis, schaal- en schelpdieren, rauw vlees, lichte kazen

. MONTESPINA / VERDEJO 35
Rueda, Spanje / Fris en fruitig / Frisse salades, kip, gegrilde vis e
WARWICK ‘THE FIRST LADY’ / CHARDONNAY 35
Zuid Afrika, Western cape / Krachtig, sappig en fris / Gerookte vis, salades, garnalen _

BODEGA LUIS CANAS RIOJA BLANCO / MALVASIA, VIURA el ST 36
Rioja, Spanje / Droog en ftis, met tinten van hout / Schaal- en schelpdieren, vis en lichte kazen

SAUVIGNON BLANC ‘PETIT BOURGEOIS’ / SAUVIGNON BLANC ‘ 39
Frankrijk, Loire / Licht, met goede zuren en fruit / Salades, lichte visgerechten, kalfsvlees

PACO & LOLA ALBARINO NO 12 / ALBARINO ; , 42
Spanje, Riax Baixa / Vol en fruitig, met tonen van citrus / Schaal- en schelpdieren, gegrilde vis

DOMAINE LA GRAPPE D’OR POUILLY FUME / SAUVIGNON BLANC 58
Frankrijk, Loire / Rijp fruit, elegante zuren / Gegrilde vis, kip, kalfsvlees ; 3

MONDAVI PRIVATE SELECTION / CHARDONNAY - 62
Verenigde Staten, Californié / Rijk en romig, vanille en hout / Gerookte en gegrilde vis, kip, rauw rood vlees, kalfsvlees

‘CHATEAU BOUCHARD AINE & FILS BOURGOGNE / CHARDONNAY : ; 62
.Frankrijk, Bourgogne / Droog, klassiek soepel en fris / Vis, schaal- en schelpdieren i
KLEIN SCHORRE BLANC-SCHOUWEN DRUIVELAND / PINOT BLANC, AUXERROIS 64
Nederland, Zeeland / Sappig, rijk, levendig en opwekkend / Als aperitief, gerookte zal, salades
DOMAINE DU COLOMBIER PETIT CHABLIS / CHARDONNAY . 64

Frankrijk, Bourgogne / Droog, levendig met een minerale afdrdnk / Gegrilde vis, schaal- en schelpdieren

DOMAINE USSEGLIO CHATEAUNEUF-DU-PAPE BLANC / Grenache, Roussane, Clairette, Bourboulenc 67
Frankrijk, Rhone / Vol, rood fruit en drop / Gegrilde vis, schaal- en schelpdieren, varkensvlees en kip

VON WINNING WEISSER BURGUNDER / WEISSBURGUNDER 78
Duitsland, Pfalz'/ Vol en sappig met hout / Gegrilde vis, gevogelte, rauw vlees

3 .
DOMAINE KAREL DE GRAAF MEURSAULT LES NAVARAUX /7 CHARDONNAY ) 129

Frankrijk, Bourgogne / Vol, rijk, verfijnd met hout / Gegrilde vis, schaal- en schelpdieren, licht vlees

ROSE - GLAS — FLES

HUIS ROSE i 4.5 22,5
NAONIS PINOT GRIGIO ROSE / PINOT GRIGIO 5 25
Italié, Friuli Venezia Giulia / Bloemig, rood fruit en sappig / Lichte visgerechten, schaaldieren

MONT BAUDILE GRIS MONTALIS / GRENACHE, CINSAULT, CARIGNAN 6 30
Frankrijk, Langue / Rijp, rood fruit met fijne zuren / Salades, lichte visgerechten

VICTORIA JOSE PARIENTE ROSADO / GARNACHA, TEMPRANILLO, VIOGNIER 45
Spanje, Rueda / Soepel, fris met rood fruit / Lichte salades, gegrilde garnalen

QUINTA NOVA ROSE DOURO 7 TINTA RORIZ, TOURIGA FRANCA, TINTA FRANCISCA 54

Portugal, Douro / Droog, sappig, veel rood fruit / Schaal- en schelpdieren, lichte visgerechten, rauw vlees

5 RODE WIJNEN oLAS  FLES

- WITTE HUISWIJN : 4.5 22.5

LOS CONDES / TEMPRANILLO 25

Spanje, Catalonié / Sappig en romig / Kalfsvlees, wild en varken

LES PETIT CABANES / MERLOT 5 : 5.5 27.5

Frankrijk, Languedoc / Rond en fruitig / Gegrild vlees, rauw vlees en kaas

MOCAVERO SALENTO / PRIMITIVO 6.5 32.5

Italié, Puglia / Stevig en rijp / Rood vlees van de BBQ, gerijpte kazen, pikante gerechten '

MARTIN CODAX PIZARRAS DE OTERO} MENCIA : 34

Spanje, Bierzo, / Zacht, fris en levendig / Kip, salades, rauw vlees

GARNATXA NEGRA HERENCIA ALTES / GARNATXA NEGRA 36

Spanje, Terra Alta / Soepel en kruidig / Gegrilde groente en vlees

CABERNET FRANC ‘PETIT BOURGEOIS’ / CABERNET FRANC 39

Frankrijk, Loire / Soepel en fruitig / Kip gerechten, gegrild kalfsvlees, varkensgerechten

LUIS CANAS RIOJA CRIANZA / TEMPRANILLO 39

Spanje, Rioja / Kruidig met rood fruit / Licht rood vlees, stevige salades, charcuterie

LA POSTA FAZZIO / MALBEC ‘ 42

Argentinié, Mendoza / Rijp en krachtig / Gegrild vlees, spare ribs en milde kazen

CORTE GIARA VALPOLICELLA RIPASSO / CORVINA VERONESE EN RONDINELLA 46

Italié, Veneto / Vol en mooi gestructureerd / Licht rood vlees, stevige salades, charcuterie

MAASTRICHT / PINOTAGE : a7

Zuid-Afrika, Kaapstad / Rood fruit, zwarte kersen, gebrand eiken / Rood vlees van de BBQ, burgers, spareribs

CHATEAU D‘E HAUTE-SERRE LUC’i’ER MALBEC CAHORS/ MALBEC 49

Frankrijk, Cahors / Rijp bosfruit, krachtig karakter / Geroosterd rund, lams en kalfvlees ‘

CHATEAU TOUR DE CAPET SAINT EMELION GRAND CRU / Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 54

Frankrijk, Bordeaux / Rijp Zwart fruit, vanille, tabak en eikenhout /-Rood vlees van de bbq, stevige kazen

CHATEAU BELGAVE, DIANE HAUT MEDOC 2014 / CABERNET SAUVIGNON, MERLOT, PETIT VERDOT 59

Frankrijk, Bordeaux / Krachtig en vol / Rood vlees van de bbq, kip en kalf

CHATEAU BOUCHARD AINE & FILS BOURGOGNE / PINOT NOIR 62

Frankrijk, Bordeaux / Soepel, licht en fruitig / Gegrilde vis, kip en varkensgerechten

DOMAINE USSEGLIO CHATEAUNEUF-DU-PAPE / GRENACHE 67

Frankrijk, Rhone / Vol, rood fruit en drop / Gegrild rood en lichtrood vlees, kip gerechten

CASTELLO DI BROLIO CHIANTI CLASSICO / SANGIOVESE, COLORINO 69

Italié, Toscane / Licht stevig, elegant / Charcuterie, rauw vlees, gegrilde kip en lam

CHATEAU SIRAN MARGAUX / CABERNET SAUVIGNON, MERLOT, PETIT VERDOT, CABERNET FRANC 75

Frankrijk, Bordeaux / Vol en rijk / Rood-vlees van de bbg, blauwe kaas

CHATEAU LYNCH-MOUSSAS PAUILLAC GRAND CRU CLASSE / Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdo 84

Frankrijk, Bordeaux / Licht, elegant en fruitig / Rood vlees, varkens en kalfsvlees

POGGIO SCUDIERI BRUNELLO DI MOLTALCINO OFFICIUM / SANGIOVESE 89

Italié, Toscane / Tonen van balsamico, medium stevig / Rood vlees van de BBQ, wild, oude en blauwe kazen

CHATEAU CHASSE-SPLEEN MOULIS-EN-MEDOC 2011 / CABERNET SAUVIGNON, MERLOT 94 "*

Frankrijk, Bordeaux / Krachtig en vol / Rood vlees van de bbq, kip, kalf en oude kaas

CHATEAU LOUIS JADOT GEVREY CHAMBERTIN LAVAUX-SAINT-JACQUES 2009 / PINOT NOIR 98

Frankrijk, Bourgogne / Medium bodied, droog en fruitig / Gegrilde vis, kip en varkensgerechten

CHATEAU BEAUREGARD POMEROL 2011 / MERLOT, CABERNET FRANC 129

Frankrijk, Bordeaux / Smeuig en kruidig. vol volume / Rood vlees van de BBQ, zware jus, en blauwe kazen
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